
Plan de Contingencia 
PROTOCOLOS Y ACTUACIONES QUE 

CONTIENE LA PLANIFICACIÓN DE LAS MEDIDAS PARA 

REDUCIR, EN ESTE CASO, LOS RIESGOS DE CONTAGIO 

DEL SARS-COV-2 EN LOS CENTRO DE TRABAJO 

 

 

SERVICIO GRATUITO DE ASESORÍA Y APOYO TÉCNICO PARA LA 

PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES Y PROTOCOLOS COVID-19 

EN EL SECTOR ALOJATIVO DE LANZAROTE 
 
 
 

 

LOS PROTOCOLOS DEBEN AJUSTARSE SEGÚN LA EVOLUCIÓN DE LA 

EMERGENCIA SANITARIA Y DIRECTRICES DE LAS AUTORIDADES COMPETENTES 

 
Durante el desarrollo de sus protocolos recuerde: 

- Es importante recordar a los clientes la necesidad de ventilar la 

habitación varias veces al día durante, al menos, 10 minutos en cada 

ocasión. 

- Deberá establecerse un protocolo de limpieza y desinfección de las 

superficies más críticas. 

- Las superficies compartidas en áreas comunes como mostradores de 

recepción, utensilios de buffet o mesas y sillas de comedores y bares 

serán desinfectados tras cada uso o serán cubiertas con materiales 

desechables de un solo uso que se retirarán tras cada cliente. 

 

Fuente:  Criterios orientativos para prevenir los riesgos de la COVID-19. Sector Hotelero de Canarias - ICASEL 

Desde ASOLAN 

 
Estamos a su disposición para acompañarle de forma GRATUITA en la gestión preventiva de su 

establecimiento 

Contáctenos a través de: prevencion@asolan.com | 650 66 88 36 
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