Cursode .o 2018
CORTADOR DE JAMON
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L “ g—y " ;QUE OBJETIVO TIENE EL CURSO0?
adlida : L SO o e | El objetivo de este curso es aprender a cortar jamén de la forma
' mas correcta y efectiva segun el producto que tengamos de la forma

mas efectiva y con el maximo aprovechamiento del mismo.

¢A QUIEN VA DIRIGIDO?

““/Este curso va dirigido a cualquier persona amante del jamén que
desee aprender el arte del corte, a camareros que quieran especializarse
0 a profesionales del corte que necesiten mejorar su técnica.

¢QUIEN SERA MI PROFESOR?

Sera D. lvan Claudio Cruz Déniz, profesor de hosteleria y turismo
especialidad servicios en restauracion (titulado en 1995),

de la Consejeria de Educacion del Gobierno de Canarias.
Cortador profesional de jamon a cuchillo con mas

de 20 anos de experiencia profesional.

¢QUE HORARIO TIENE EL CURS0?

El curso se impartira en un solo dia en horario de 10:00 a 14:00
y de 16:00 a 20:00 horas preferiblemente en sabado.

A ¢QUE APRENDERE DURANTE EL CURS0?
Se empezara con una introduccion sobre la normativa

Real Decreto 4/2014, de 10 de enero,

por el que se aprueba la norma de calidad para la carne,

el jamon, la paleta y la cafa de lomo ibérico.

Asi mismo hablaremos sobre el jamon blanco y sus diferencias

(DOP; IGP, JAMON SERRANO Y JAMON CURADO)

Seguiremos identificando los diferentes utensilios, eleccion de la pieza,
colocacion de la pieza en el jamonero, su limpieza corte y aprovechamiento
ademas de su conservacion consumo Yy aprovechamiento.

¢COMO SERA EL FORMATO DEL CURS0?

e + Cada alumno corta su jamon de forma completa desde el principio
\/ " - .

hasta el final durante-el curso;, llevandose el producto al terminar.

+ El grupo tiene 4 plazas de alumnos por curso

¢QUE INCLUYE EL CURS0?

El material para el alumno consta de un dosier con los contenidos

pedagogicos asi como el delantal para realizar el corte y el certificado

de haber participado con aprovechamiento en el curso “CORTADOR DE JAMON”.
Ademas tendras incluido el uso de la tabla de corte y el cuchillo,
el jamén dependera de la forma de pago elegida

¢CUANTO TENGO QUE INVERTIR?

- 275 € sin jamon (que traera el alumno). <.

- 350 € incluido el jamoén blar_l,o,;"

- 500 € incluido el Jamon de Cebo Campxs
- 675 € incluido el jamén de B lota

Sede Principal: Avda. Mancomunldad Zba]o

-
f_/ Sede 2: Calle Paraguay, 29
e eS]GCGdn Arrecife - Lanzarote - www.esacan.es
de canarias Tel.: 928 80 55 32

Siguenos en: n Esacan Lf@ Escuela Esacan @EscuelaEsacan gl Esacan n Trabaja en Lanzarote



